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Je vais ,  dans mon ardeur poét ique et d iv ine ,  mettre au rang des beaux arts 
ce lu i  de la cuis ine 
                                 Joseph Berchoux, homme de lo i  et poète français (1765-1839)  
 
I l  avait b ien raison, Monsieur Berchoux, de vanter dans ses poèmes toutes les vertus de 
la gastronomie, cet art de la bonne chère dont i l  remit le nom à l ’honneur .  
A Modave, on en était b ien conscient .  Pour les maîtres de maison comme pour les 
hôtes de marque, la cuis ine se devait d ’être à la hauteur du décor ;  i l  aurait en effet 
été de bien mauvais goût de serv i r  du râble de chevreui l  t rop cuit sous les ors des 
plafonds.   
 
Et tandis que sous les moulures on dégustait ,  dans les sous-sols on s ’af férait…  
C’est qu’ i l  en fal la i t  des fourneaux, ustensi les ,  produits de qual i té et savants cuis in iers 
pour régaler les grandes tablées .  En novembre, noblesse (et bourgeois ie) obl ige , on 
mangeait b ien plus de f ins g ib iers que de « grosses soupes » au pot i ron… ! 
La cuis ine du XIXe s ièc le ,  avec son immense fourneau, témoigne encore de cette 
époque bénie pour les papi l les .  Après un pet i t  rafraîchissement et une remise au goût 
d ’antan, e l le v ient juste d’être ouverte au publ ic .  N’hésitez donc pas à venir la 
dévorer… des yeux !  

 
 

  

Venez savourer le  charme  
de  notre ancienne cuisine  
 

  
 

 
 

  

 

Label de qualité des 
attractions touristiques 
wallonnes : 4 soleils 

           Ouverture au public de la 
          cuisine du XIXe siècle  

         Faisant maintenant partie du circuit de visite  
       (sous-sols), elle est accessible aux 
        heures d’ouverture du château. 

 
     Sans oublier bientôt (du 8 décembre au 6        

  janvier), notre traditionnelle décoration de Noël       
  (plus d’infos dans notre newsletter de décembre)  



 

Quand les odeurs  
suaves s’échappaient  
des cuisines de  
Modave  

 
 
 

 
S i ,  à Modave, les cuis ines ont toujours été s i tuées dans les sous-sols ,  leur emplacement 
a néanmoins var ié au cours du temps. La cuis ine médiévale se trouvait sous le salon 
d’Hercule tandis que cel le ut i l i sée à part i r  des années 1670, pourvue de grandes 
fenêtres et de bel les voûtes en br iques,  avait été aménagée sous le grand hal l  d ’entrée 
par le comte de Marchin .  P lus tard ,  dans le courant du XIXe s ièc le ,  la cuis ine prendra 
place dans l ’ancien garde-manger ,  sous la cage de l ’escal ier d ’honneur .    
Le plus impress ionnant dans cet espace dévolu à la bonne chère ,  c ’est le fourneau à 
charbon l iv ré par la Maison Br i f fault ,  constructeur breveté à Par is et déjà célèbre à la 
f in du XIXe s ièc le .  I l  est composé - de gauche à droite - d ’un four spécia l  pour les 
pât isser ies surmonté d’un âtre-rôt isso i re ,  d ’un chauffe–ass iettes ,  de deux fours avec 
cendr iers surmontés d ’un grand réchaud (plaque) et d ’une chaudière avec robinet .   
Le mobi l ier en bois peint ,  les d ivers ustensi les anciens ains i  que les carre lages 
« métro » avec leur dél icate fr ise verte complètent harmonieusement cet ensemble .   
Les plats mitonnés ic i  comme les truf fes au v in de champagne, les râbles de chevreui l  à 
la romaine, le chaud-fro id de perdreaux ains i  que les écrev isses Maison (dont nous 
avons toujours la recette) ne pouvaient que rav i r  les convives .  
  

« Souvenez-vous toujours 
que, dans le cours de la v ie ,  
un dîner sans façon est une 
perf id ie » comme disait 
auss i  notre ami Berchoux. 
Cette sage parole ,  les 
châtelains modaviens la 
mirent en prat ique.  Mais 
c ’est peut-être un peu 
dommage qu’ i l  s ’agisse là 
d ’un adage qui ,  de nos jours ,  
fasse de moins en moins 
recette… ! 

 


